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KORENI

| MALA SPETKA DOKAZE ZMENIT HODNE...

Vime, Ze pti pripravé jidla ze sebe davate to nejlepsi. ProtoZe i nadi srde¢ni zaleZitosti je poctiva gastronomie
a uspokojovani rozmanitych chuti, sestavili jsme pro vas fadu Vitana koreni Select. Produkty této fady vtisknou
kaZzdému vasemu pokrmu autenti¢nost a dopomohou k vynikajicim chutovym vlastnostem, at uz vafite pro jednoho
hosta nebo plnou restauraci zakaznikd.
Pracovali jsme se zkusenostmi vasich kolegl, profesionald v gurmanském oboru, ktefi dlouhodobé provéruji kvalitu
produktd na svych spokojené se stravujicich hostech. Jejich vybér potvrzuje i poctivost toho naseho. Tak jako oni,

i my chceme sdhnout jen po téch nejlep3ich dostupnych surovinach. Abychom pro nas cesky trh dovezli pouze kvalitni
kofeni, vybirdme z celého svéta to nejlepsi. Z kazdé sklizné, at je kdekoli, pfivazime ke zpracovani vyhradné prvottidni
urodu kofeni a bylin. Abyste ji opravdu v kazdém nové otevieném baleni Vitana kofeni Select nasli, a jejim
prostrednictvim poté&sili i své hosty, proces hledani kvality u nas nikdy nekon¢i.

K vasemu vybéru staci spolehlivé volba jedina.

SILNA VUNE NASI KORENENE HISTORIE

Z3klad tradice a vztahu k poctivému zpracovani kofeni poloZil uz v roce 1870 J. C. Horn, kdy vybudoval pobliz
Varnsdorfu tovarnu s vodnim mlynem. Jeho nastupci na cenny odkaz navazali
a vyroba v dnes jiz plné moderni fabrice Sifi korenénou povést nadale.

Cestu koreni z plantaze aZ do vasi kuchyné se snazime co nejvice zkracovat. Pfesto k celému procesu pfistupujeme
tak zodpovédné, jak to jen lze. Kazdy druh kofeni je ihned po prevzeti podroben kontrole, po pfisnych laboratornich
a senzorickych testech projde k dalimu zpracovani jen zdravotné nezavadné a po vSech smérech prvotfidni kofeni.
Spolecnost Vitana se systematicky zabyva nejen kvalitou produkce, ale samozfejmé i vztahem ke svému okoli. Svédci
o tom opakované ziskané certifikace systému bezpecnosti potravin BRC a IFS a certifikace systému fizeni Zivotniho

prostfedi ISO 50001.
Velkou odménou nasi prace je stale vice odbornych i spotiebitelskych cen, jako je napriklad ,Nejdlivéryhodné;si
potravinaiska znatka roku 2017 v CR* a ,Volba spotfebitelti 2017 — Nejlepsi novinka".
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KORENI VITANA SELECT

Aby kofteni, které se k vam od nas dostane, bylo stale plné prirodniho
aroma, plvodnich barev a opravdu vyraznych chuti, nesmi se podcenit
sebemensi detail. Jediné spravny zp(lsob skladovani umi zajistit udrzeni

viech naleZitych atributd.
Balime proto nase koreni do plastovych déz navrzenych s ohledem
na skladnost a bezpe¢né uchovani obsahu pred velkou 3kalou rizikovych
vlivli. Féliovy obal presahuje pres vicko, ¢imz pfi nakupu indikuje originalni
a spravny stav produktu a zaroven zabezpecuje dikladné uzavreni i ochranu
pied nezaddoucim svétlem. Cervené akcenty na novém, jinak ¢istém

a modernim designu, jsou odkazem na tradici Vitany.

Koncept ddzy je dlouhodobé provéreny a i nadale spliiuje pozadavky
na snadnou praci s kofenim v provozu:
1. Vicko nabizi dva druhy otvord pro vybér davkovani kofeni a smési.

2. Zadni strana je opatfena transparentnim prouzkem, abyste méli
dokonaly prehled o obsahu a mohli tak v¢as objednat dal3i baleni.

3. Uvidite, Ze vam doza navic perfektné padne do ruky a manipulace

s ni bude diky ergonomickému designu jesté snadnéjsi.
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KORENI

Do tohoto vybéru jsme zaradili nejdllezitéjsi kofeni,
které je nejen pro nasi tradi¢ni ceskou kuchyni nepostradatelné.
PrestoZe nejde o hlavni slozku pokrmu, jeho kvalita je pro finalni chut zasadni.
Poctiva prace si zaslouzi i dokonalé detaily.
Ty se skryvaji v kazdém baleni jednodruhového Vitana koreni Select.
Diky Setrnému zpracovani vam poskytne vsechny predpoklady

PAPRIKA LAHUDKOVA
mleta

PouZiti: ma intenzivni aroma, velmi
vyraznou ¢ervenou barvu a mirné
nasladlou chut. Hodi se do masitych
jidel, predevdim guldsl, omacek,
uzenin, ryb, ale i do vaje¢nych
pokrm( a polévek.

¢islo vyrobku: 25841/ 450 g

PAPRIKA UZENA
Poutziti: do viech typt guldsd, ale i na
kureci maso, ryby, pizzu, smési s ryzi
a mleta masa, vynikajici chut ziska
v kombinaci s ¢esnekem.

¢islo vyrobku: 25824 / 450 g

pro perfektni kulinaisky vysledek.

PAPRIKA SLADKA
mleta
PoutZiti: pouziva se do masitych jidel
a témér do vsech druh( gulasd. Hodi
se do omacek, syrd, slaného peciva
a uzenin. Tvori zaklad celé Fady
kofenicich smési.

¢islo vyrobku: 25842 /450 g

KAJENSKY PEPR

Pouziti: pouziti vdude tam, kde se
chce dosahnout mimoradné pikantni
chuti.

Cislo vyrobku: 25827 / 450 g

PAPRIKA PALIVA
Pouziti: do gulasd, omacek a syrq,
kterym doddva nejen pikantni chut,
ale i vyraznou Cervenou barvu,
vynikajici chut doda uzenindm
a rybim pokrm@m.
¢islo vyrobku: 25825 /450 g

CHILLI KOUSKY

Pouziti: do marinovacich smési,
omacek k masu, fazoli a gulasd,
vhodné pro studenou kuchyni —
do salatli a pomazanek, zajimavé
v kombinaci s ¢esnekem a bylinkami.

Cislo vyrobku: 25826 /330 g




NOVE KORENI
celé
Poutziti: pouziva se do polévek,
omacek a marinad, vhodné
k dochuceni ryb a dalsich druh(i mas,
pridava se také do sladkého peciva,
pudinkd a cukrovi.

¢islo vyrobku: 25840 /290 g

KMiN cely
Poutziti: pfi peceni mas a ryb, do
brambor, pecivu dodava jemnou,
vyraznou a nenahraditelnou chut,
vhodny je k dochuceni polévek, salat(
nebo naptiklad kyselého zeli.

Cislo vyrobku: 22704 /430 g

KURKUMA

Pouziti: je zakladem pro kari smés,
vhodna pro barveni téstovin, ryze,
hodi se do lusténin.

¢islo vyrobku: 25829/ 400 g

PEPR CERNY cely
PoutZiti: v3estranné vyuziti —

k dochuceni vepfového a hovéziho
masa, ryb, omacek, polévek nebo
salatd.

Cislo vyrobku: 25843 /520 g

KMIN drceny
Poutziti: pouziti stejné jako u kminu
celého, nicméné kmin drceny je
vhodné naptiklad pouzit k posypani
pri peceni slaného peciva, protoze drzi
na pecivu lépe nez kmin cely.

¢islo vyrobku: 25838 /450 g

SKORICE mleta
Poutziti: k pripravé horkych napojd,
jako je svafené vino, pun¢ nebo kava,
pi pripravé sladkych jidel. Hodi se do
korenicich smési orientalniho stylu.
Cislo vyrobku: 25828 / 400 g

PEPR CERNY mlety
PoutZiti: k dochuceni vepfového
a hovéziho masa, ryb, studenych
i teplych omacek, polévek nebo
salatd, je vhodny také do uzenin,
pomazanek a pastik. '

¢islo vyrobku: 25844 / 420 g

BOBKOVY LIST
Pouziti: do marinad, kyselych jidel,
do pikantnich masovych a rybich
pokrmd, k lusténinam, vhodny také
do sladkych nakypd, pouziva se pfi

nakladani zelenin.
&islo vyrobku: 31012/ 60g™
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KORENI

bylenkg

Kazdému pokrmu vzdy prospéje osvézujici vané bylin.
Pfedstavujeme vam snadno dostupny vybér susenych bylinek a zeleniny,
ziskanych z €erstvych rostlin té nejlepsi kondice.

Prisné dodrzeni spravného zpracovani zachovava v dehydratované
podobé mnohem koncentrovanéjsi chut, jez vynikne pfi vareni.
Bylinky Vitana Select délaji plnou chut kazdé porce mnohem dostupnéjsi

BAZALKA

PouZiti: patfi predevsim k italské
kuchyni. Doda nezaménitelnou chut
téstovinam, pizze, polévkam
a salatlm. Vynikajici je téz
v kombinaci s raj¢aty
¢i mozzarellou.

¢islo vyrobku: 25822 /130 g

LIBECEK

PouZiti: do zeleninovych a masovych
vyvard, ale i do oméacek, k vafenym
bramboram. PouZit lze také k pfipravé

pastik, pomazanek, duseného hovéziho

a jehnéciho masa, saldtd, marinad
na grilovani nebo do mletych mas.

Cislo vyrobku: 24450 /100 g

a béhem pfripravy Setfi nejen Cas.

TYMIAN
Poutziti: pfi pripravé zvéfiny, driibeze
a sekanych mas, ale také u tradi¢nich

Ceskych omacek, nadivek, pastik, syrl

a bylinkovych masel. Ostré podtény
tymianu vylepsi chut pecené,
grilované ¢i dusené ryby.

¢islo vyrobku: 25823 /170 g

MAJORANKA

Pouziti: k dochucovani polévek,
masovych pokrmd, lusténin, jater,
pastik a samozi'ejmé bramborak.

¢islo vyrobku: 23316 /110 g
¢islo vyrobku: 24161/ 1000 g

PETRZELOVA NAT

Poutziti: na pripravu polévek a vyvar(,
smetanovych a houbovych omacek,
nadivek, sekanych i dusenych mas
nebo salatd.

Cislo vyrobku: 25861/ 80 g

OREGANO
Pouziti: pfi pfipravé pizzy, téstovin,
raj¢atovych omacek a zeleninovych
salatd. Pouzivame jej rovnéz ke
zvyraznéni chuti teleciho, skopového
a kureciho masa nebo plodd more.

¢islo vyrobku: 25821/110 g
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POLEVKOVE BYLINKY

Poutziti: dochuceni polévek, vyvard,
ale i omacek. Je vhodna také do
nadivek, mletych mas a pomazanek.

¢islo vyrobku: 24853 /100 g

CIBULE SUSENA
platkova

Poutziti: pouriti jako u Cerstvé cibule,
kterd je nezastupitelnou zeleninou
v pripravé rozmanitych pokrmd.

¢islo vyrobku: 30020 / 5000 g

PAZITKA
Poutziti: do polévek, omacek,
vajec¢nych pokrm( a salatd. Vyborné
se hodi také ke zvyraznéni tvarohovych
pomazanek, bylinkového masla,
Cerstvych syri a k ozdobeni pokrm(.

¢islo vyrobku: 25860 / 50 g

CESNEK SUSENY
mlety

Pouziti: k dochuceni mletého masa,
zvériny, pridava se do omacek,
polévek, ale i salatt a pomazanek.

¢islo vyrobku: 25857 /540 g




KORENICi SMESI
s
y €
Spolehlivé namichat kofenici smés tak, aby se jednotlivé chuté perfektné snoubily
a jedna podporovala druhou, si zada absolutni preciznost a spousty asu.
To v$e jsme navic okorenili mnohaletymi zkusenostmi
i spokojenym hodnocenim nasich zakaznikd.

Kterakoli volba z kofenicich smési Vitana Select vam tak umozni kdykoliv
zopakovat vynikajici chutovy dojem z kazdého pokrmu.

AMERICKE BRAMBORY

Poutziti: ke kofenéni pecenych,
gratinovanych ¢i zapékanych brambor
a dalsich bramborovych jidel.

¢islo vyrobku: 25849 /780 g

GULAS bez soli

PouZiti: vyvazena ¢ista smés koreni
bez soli je ur¢end pro ochuceni
rlznych druhl gulasi.
¢islo vyrobku: 25851/ 450 g

CITRONOVY PEPR

Poufziti: smés koreni vhodna
predevsim na ryby, krevety, vyborné
se hodi také na jehnéci a skopové.

¢islo vyrobku: 25832 /780 g

GYROS

Poutziti: zékladni vyuZiti je na Fecky

gyros, vyvazena receptura umoziuje

siroké poufziti této smési — na mleté

maso, skopové, kufeci nebo masové
minutky.

¢islo vyrobku: 23927 /570 g

GRIL

Poutziti: vhodna pro vsechny druhy
masa od kufeciho pres veprové
a hovézi az po ryby, pouziva se nejen
k pripravé grilovaného masa, ale
i k ochuceni minutek a na peceni.

¢islo vyrobku: 25850 /770 g

KARI

Pouziti: tradi¢ni orientalni smés
k ochuceni dusenych pokrmi z masa,
do smetanovych omacek a polévek,
vyraznou chut doda také ryZi nebo
luSténinam.
¢islo vyrobku: 23315/450 g




KURE 7 BYLIN

Poutziti: vyborna k pripravé kureciho
masa na grilu, také na pecenou kritu,
do drdbezich rolad nebo na kralici
pecinky.

¢islo vyrobku: 25833 /700 g

STEAK 7 PEPRU
PoutZiti: vyraznd pepfova smés
k pouziti na Siroké spektrum pokrma
od grilovanych mas az po gurmanské
omacky.
¢islo vyrobku: 22715/ 650 g

TZATZIKY

PoutZiti: dochuceni typické recké
omacky z Feckého jogurtu
a strouhané salatové okurky.

¢islo vyrobku: 24449 /650 g

MEXIKO

Poutziti: smés k ochuceni pokrmi
z mexické kuchyné, mletych mas
a fazoli, na hovézi a veprové maso.

¢islo vyrobku: 25834 /600 g

STEAK ARGENTINA
Poutziti: vyvazena smés papriky,
Cesneku a bylin je ur¢end predevsim
na hovézi maso, ale vyborné ochuti
i vepfové ¢i zvéfinu.
¢islo vyrobku: 25830/ 650 g

KORENICI SMES
na vyvar - dribezi
Pouziti: kofenici smés k dochuceni
a posilnéni drlibeziho vyvaru,
ale i dalsich masovych pokrmd,
kde chceme zvyraznit drlibezi chut.

¢islo vyrobku: 26221/ 590 g

PECENE KURE

Poutziti: pro peceni kurat, krity,
pro dochuceni dribezich rolad
nebo kralici pecinky.
¢islo vyrobku: 25854 /700 g

STEAK MONTREAL

Poutziti: vyvazena kombinace sladké
a chilli chipotle papriky, ¢esneku
a koriandru ochuti hovézi steak,
veprové maso, ale hodi se i na drlibez.

¢islo vyrobku: 25831/720 g
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KORENICI SMES
na vyvar — hovézi
Pouziti: kofenici smés k dochuceni
a posilnéni hovéziho vyvaru,
ale i dalsich masovych pokrmd,
napfiklad mletého masa, omacek.

¢islo vyrobku: 26222 /590 g




KORENICI SMESI

Vyvinuli jsme pro vas fadu kofenicich smési se snizenym obsahem soli,
které dovoluji pokrm0m vtisknout vzdy stejné prijemnou kofenénou chut
i dodrZet tu nejsetrnéjsi pripravu pokrmu. Nizsi obsah zastoupeného sodiku déla navic

evs o ve

z produkt( této rady jasnou volbu pro zdravéjsi a kvalitnéjsi zivotni styl.

GRIL ITALIE KURE PADOVA

Poutziti: vhodna pro vSechny druhy masa, Poutziti: k dochuceni italskych Poutziti: vhodna nejen pro drlibezi
ryby, pouZiva se nejen k pripravé grilovaného pokrmd, ale také dipC ¢i dresinkd. maso, k dochuceni olejovych dresinkd
masa, ale i k ochuceni minutek a na peceni. éislo vyrobku: 25864 / 490 g ¢i salatd.

¢islo vyrobku: 24756 / 580 g ¢islo vyrobku: 25865/640 g

NA LUSTENINY NA MLETA MASA NA RYBY

PouZiti: kromé poutziti na lusténiny PouZiti: vyvazena smés koreni Poutziti: k dochuceni sladkovodnich
se smés hodi na jidla sttfedomorské na mletd masa. i mofskych ryb, ale hodi se i na bila

kuchyné, jako napt. saslik, &islo vyrobku: 24902 / 470 g masa ¢i jehnéci.
mousaka ¢i suvlaki. &islo vyrobku: 23910 /560 g
Cislo vyrobku: 25868 /580 g

glafle

b

STAROCESKA POSYPKA

Poutziti: vyborné se hodi
na drobenkovy kolag, livance
nebo sladké knedliky a kase.

Cislo vyrobku: 23314 /830 g




VEGETY

V4
M/MM
Pfedstavujeme vam tradi¢ni typ kofenicich smési. Vegeta je vSestrannym pomocnikem
pro posilnéni chuti i barvy u pestré skaly nejen teplych ale i studenych pokrm.

Skvéle dokorfeni omacky, ochuti vsechny druhy masa, pozdvihne plnou chut vyvar(
i polévek. Stejné tak se hodi k pfipravé zalivek, aspikl, nadivek i terin.

VEGETA NATUR VEGETA SPECIAL VEGETA ORIGINAL

PoufZiti: silna chut ve varianté bez Poufziti: hrubozrnna smés, Poutziti: ke korenéni mas a zeleniny, vyvard,-
pridaného glutamanu, bez barviv, ma vyraznou barvu a chut, vSestranné polévek a omacek, k ochuceni aspik(,
s mor‘skou soli. pouziti v teplé i studené kuchyni. majonéz a studenych omacek.

Cislo vyrobku: 25932 /840 g Cislo vyrobku: 22722 /840 g ¢islo vyrobku: 25872 / 910

Cislo vyrobku: 21340 / 5 kg Cislo vyrobku: 14910/ 3,5 kg

VEGETA PAPRIKOVA VEGETA HOUBOVA VEGETA UZENA q

Poutziti: origindlni chutova varianta Pouziti: originalni chutova varianta Pouziti: varianta s posﬂeno '
s intenzivni paprikovou chuti. s intenzivni houbovou chuti, uzenou chuti, k dochuceni ludt
&islo vyrobku: 22720 / 680 g do omécek, polévek, polévek, vhodna pro pokrmy mexické
houbovych pokrmd. ~ kuchyné. =

Cislo vyrobku: 25871/ 630 g ¢islo vyrobku: 227211750 g




RECEPTY

L

GRILOVANY LOSOSOVITY PSTRUH
s MRKVOVO-SPENATOVYM SALATEM
z CERNE COCKY a KUSKUSU

Suroviny na 10 porci: lososovity pstruh filet 1200 g, mrkev 500 g, Spenat listovy 200 g,
¢erna ¢ocka 400 g, kuskus 400 g, olej olivovy 1dcl, sil, jedlé kvéty 1 ks, koFenici smés
Citronovy pepr 3 g, maslo 50 g, kapusta mini 200 g, zeleninovy vyvar 7 dcl

Mrkev nakrdjime na slabé platky a nechame v ledové vodé zkfehnout. Nasledné ji smichame
s listovym Spenatem a pridame opecenou mini kapustu. Lehce ochutime soli, olivovym olejem
a cukrem. Mezitim uvafime ¢ocku v zeleninovém vyvaru a pouze osolime. Kuskus zalijeme
zeleninovym vyvarem 1:1. Ochutime soli a pfiddme olivovy olej. Stale teplé pFilohy smichame.
Filety ze pstruha nafizneme na k{zi a ochutime citronovym peprem. Tésné pred vydejem pstruha
opeceme na oleji a masle tak, aby byla kiZe kifupava. Pokrm doplnime jedlymi kvéty.




PECENA KACHNI PRSA, KAROTKOVY KREM
s POMERANCEM, OPECENE BATATY,
PETRZELOVY BULGUR

Suroviny na 10 porci: kachni prsa s kiizi 1400 g, mrkev 1000 g, smetana 6 dcl, maslo
100 g, sul, cukr 50 g, olej olivovy 1 dcl, bataty 600 g, petrzel plocha 20 g, bulgur 300 g,
zeleninovy vyvar 3 dcl, ocet, zeli ¢ervené syrové 200 g, jedlé macesky 5 ks, kofeni Steak
Argentina 3 g, platkova sil, pomeran¢ 2 ks, ocet 1 cl

Kachni prsa ocistime a aby se nam vypekla, ope¢eme je na panvi pouze kiZzi dold. Ochutime
je korenici smési Steak Argentina a ddme pfiblizné na 1 hodinu do konvektomatu pfi 70 °C. Prsa
zlistanou $tavnata a prostoupi jimi chut koreni. Takto pfipravena prsa krajime na jednotlivé porce.
Mrkev nakrajenou na malé kousky opeceme na oleji s maslem. Pfidame pomerancovou $tavu
a nechame opékat. Nasledné dodame smetanu, aby mrkev zcela zmékla a vie rozmixujeme.
Vzniklé purée je pfipraveno k podavani. Bulgur uvafime v zeleninovém vyvaru a hned po scezeni
pfiddme nasekanou petrzel. Ochutime soli a olivovym olejem. Bataty nakrdjime na pravidelné
tvary a zlehka uvafime v pare. Nakonec je ope¢eme na masle. Ve klademe ke kachnim prsiim,
které dozdobime jedlou maceskou a soli s rozmixovanou petrzeli.




RECEPTY

S

PECENY VEPROVY BUCEK a CIZRNA s CERVENOU REPOU

Suroviny na 10 porci: veprovy blcek 1500 g, cizrna 1100 g, ervena fepa 600 g, zluta Fepa
300 g, smetana 4 dcl, sdl, olej olivovy 1dcl, jedlé kvéty 10 ks, cukr krystal 100 g, Spenat
listovy 50 g, korenici smés Kure 7 bylin 3 g, séjova omacka 0,5 dcl

Veprovy blcek nalozime do séjové omdacky a korfenici smési Kufe 7 bylin. Dame péci do
konvektomatu pfi 110 °C na 2 hodiny. Poté blcek vyndame a zatizime nadobou. Tim ho stla¢ime
a docilime jeho rovného vzhledu. Po vychlazeni maso krajime na pravidelné porce a pred
podavanim lehce ohtejeme pod grilem. Cervenou syrovou fepu zalijeme smetanou a rozmixujeme
na purée. Polovinu nasledné smichame a provafime s cizrnou, aby nasala chut fepy. Zbytek purée
pouZijeme jako pfilohovy doplnék. Z Cervené fepy pfipravime malé kosticky, ze Zluté nakrajime
hranolky a ope¢eme na zkaramelizovaném cukru. Poklademe je na pokrm doplnény o vykrojené
Spenatové listy, jedlé kvéty a mizeme podavat.




PREHLED KORENI

NAZEV VYROBKU BALENI GRAMAZ CiSLO VYROBKU
, Paprika lahtidkova mleté ddza / sacek 450g/500¢g 25841 / 25886
J E D N O D R U H OV E Paprika sladka mleta doza / sacek 4509/5009g 25842 / 4647
Paprika paliva doza 450 g 25825
Paprika uzena doza 450 g 25824
Kajensky pepf doza 450 g 25827
Chilli kousky doza 3309 25826
Nové kofeni celé ddza / sacek 290g/500¢g 25840 / 25885
Pepr ¢erny cely ddza / sacek 5209/5009g 25843/ 4646
L e Pepr ¢erny mlety doza / sacek 420g/500g 25844 / 4642
pub k"“’ Kmin cely ddza / sacek 4309/500g 22704 / 25883
o Kmin drceny doza 450 g 25838
Bobkovy list sacek 60 g 31012
Kurkuma déza 400 g 25829
Skorice mleta ddza 400 g 25828

Bazalka doza 130 g 25822

BYLINKY A ZELENINA Tymian doéza 170 g 25823

- Petrzelova nat ddza / sacek 80g/145¢g 25861 / 22910

- Libecek doza 100 g 24450
® » ©

_ o Majoranka drhnuta déza/sacek /box  110g/110g/1kg 23316/ 25858 / 24161
‘1 7 }%1 Oregano déza 110 g 25821

Fetec @ 2 Polévkové bylinky déza 100 g 24853
by Pazitka doza / sadek 509/100g 25860 / 22909

e e

Cibule susena platkova doza 5 kg 30020

Cesnek sugeny mlety déza 540 g 25857

Americké brambory déza 780 g 25849

KO R E N I C i S M E S I Citronovy pepf doza 7809 25832

Gril ddza 770 g 25850
Grilovaci korenf sacek 500 ¢g 25845
Gulas (bez soli) doza 450 g 25851

‘-— Gyros ddza 570 g 23927
23315

Kari déza 450 g

il Ty Kure 7 bylin déza 7009 25833

. ‘ ﬁB*I. Mexiko déza 600 g 25834
e et _Z"AT;I;I Pecené kure doza 700 g 25854
;;.’% e Steak 7 pepf déza 650 g 22715
LT Steak Argentina déza 650 g 25830
Steak Montreal doza 7209 25831

Tzatziky doza 650 g 24449

Drlibezi — Kofenici smés na vyvar ddza 590 g 26221

KC
STEAK

T g > P
MONTI caf.

Hovézi - Korfenici smés na vyvar ddza 590 g 26222

Gril déza 580 g 24756
Italie ddza 490 g 25864
Kure Padova déza 640 g 25865
Na lusténiny ddza 580 ¢g 25868
Na mletd masa doza 470 g 24902
Na ryby doza 560 g 23910
StaroCeska posypka doza 830¢g 23314 (sladké)

Vegeta Natur doza 840 g 25932
Vegeta Special doza / kyblik 840 g/5kg 22722 / 21340
Vegeta Original ddza / sacek 9109/ 3,5 kg 25872 /14910
Vegeta paprikova déza 680 g 22720
Vegeta houbova doza 630 g 25871
Vegeta uzena ddza 750 g 22721
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Vitana FoodService, Mélnicka 133, 277 32 Bysice
e-mail: food.service(@vitana.cz
tel.: 315 645 282
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